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Villa Sophia

Idéalement s i tuée à  proximité du Trocadéro  et
de la  place de l 'Alma ,  Vi l la  Sophia invite à
découvrir  toute la  convivia l i té  de l ' I ta l ie  dans
une atmosphère chaleureuse et  authentique .

Avec une capacité d 'accuei l  a l lant  jusqu'à 110
personnes en repas assis ,  l 'é tabl i s sement est
idéal  pour les  déjeuners  d 'équipe,  les  soirées
cl ients  et  les  réceptions privées .  Sa cuis ine
italienne  généreuse et  fédératrice ,  é laborée à
part ir  de recettes  tradit ionnel les  et  de produits
de qual i té ,  rassemble les  convives  autour d'un
véritable moment de partage.

Benvenut i  a  Vil la  Sophia ,  un voyage au cœur de
l ’ I ta l ie  en ple in Par is .





L e  G r a n d  C o r o n a L e  M a r c e a u M a d a m e  P a m p a L e  P e t i t  P o n t

L a  D i v a  d e s  P r é s C a f é  C a s s e t t e V i l l a  M a r q u i s e L a  P é p i n i è r e C a f é  O d e s s a

L e  P a s t e l  B a t i g n o l l e s

Villa Sophia

V i l l a  S o p h i a ,  s i t u é e  5 3  R u e  d e  C h a i l l o t
d a n s  l e  1 6 ᵉ  a r r o n d i s s e m e n t  d e  P a r i s ,
s ’ i n s c r i t  a u  c œ u r  d e s  B r a s s e r i e s  L B .  

À  c e  t i t r e ,  e l l e  f a i t  p a r t i e  d ’ u n  r é s e a u
d y n a m i q u e  d e  1 1  é t a b l i s s e m e n t s ,
p a r t a g e a n t  u n  m ê m e  s a v o i r - f a i r e  e t
u n e  i d e n t i t é  c o m m u n e .

B a t i g n o l l e s

P l a c e  d e  l ’ A l m a

Place Saint-
August in

S a i n t - G e r m a i n
d e s - P r é s

M o n t p a r n a s s e

N o t r e
D a m e

d e  P a r i s

A c c è s
M E T R O  :  

R E R  :

9  -  A l m a  -  M a r c e a u
1 ,  2 ,  3  - C h a r l e s  d e  G a u l l e - É t o i l e

C  -  P o n t  d e  l ’ A l m a
A  -  C h a r l e s  d e  G a u l l e - É t o i l e
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Les prestations

B r u n c hP e t i t  D é j e u n e r

S o i r é e  f e s t i v e

G o û t e r

D é j e u n e r / D î n e r A f t e r w o r k



Plan du restaurant
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La Dolce Vita La Cantina

Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
120 personnes  

Repas assis 
80 personnes 

L a  s a l l e  p r i n c i p a l e  d e  V i l l a  S o p h i a  m ê l e
c h a r m e  r é t r o  e t  c o n f o r t  m o d e r n e ,  b a i g n é e
d e  l u m i è r e  e t  p o n c t u é e  d e  c i t r o n n i e r s  q u i
a p p o r t e n t  f r a î c h e u r  e t  a m b i a n c e
m é d i t e r r a n é e n n e .  U n  c a d r e  c h a l e u r e u x ,  o ù
l ’ o n  s e  s e n t  t r a n s p o r t é  e n  I t a l i e .

L a  C a n t i n a  a c c u e i l l e  d a n s  u n e  a m b i a n c e
c h a l e u r e u s e  e t  i n t i m i s t e ,  o ù  m o u l u r e s ,
p h o t o s  v i n t a g e  e t  l u m i è r e  t a m i s é e  c r é e n t
u n  c a d r e  r é t r o  e t  é l é g a n t ,  à  l ’ a b r i  d e s
r e g a r d s .

Capacité d’accuei l  

Format cocktail  
45 personnes  

Repas assis 
30 personnes 



Les animations

H U M A N
X  P E R I E N C E

C A S I N O  D U  V I N  
&  

W I N E  C L O S E - U P

A S T R O L O G I E

Découvrez les  bases
de la mixologie lors

de nos ate l iers
cocktai l s .  

Découvrez des
expériences

immersives où vos
invités deviennent

acteurs d’un scénario
vivant .  

A T E L I E R  D E
M I X O L O G I E

Une lecture astrale
peut être proposée

durant l ’événement,
offrant à  vos invités
un moment unique

de découverte et
d ’ introspection.  

Accuei l l i s  par  un
croupier-sommelier ,  les

participants testent
leurs facultés

olfactives et  gustatives
à travers des jeux

autour du vin.

D J  
S E T  

Un DJ  peut
accompagner votre

événement et  insta l ler
une ambiance

musicale  adaptée à  la
soirée.  

A n i m a t i o n s  l e s  p l u s  r é p a n d u e s  :

L i v e  D r a w i n g  ( p o r t r a i t s  r é a l i s é s  e n  d i r e c t  p a r  u n  a r t i s t e ) ,  s p e c t a c l e  d e  m a g i e ,  m e n t a l i s t e  
P h o t o b o o t h  1 0 0 %  d i g i t a l  p o u r  d e s  s o u v e n i r s  m é m o r a b l e s .



S i g n a t u r e

N o t r e M e n u

Pollo milanaise revisitée
escalope de poulet  panée,  sauce tomate,
basi l ic ,  r igatoni ,  tomates ,  Grana Padano

OU

Pavé de saumon
citron vert ,  sésame noir

OU

Rigatoni norma
sauce tomate,  aubergines ,  r icotta  sa lée

Arancini de riz farcis
fromage «  Cacio e Pepe »

OU

Panzerotti  misto 
mini beignets  à  base de pâte à

pizza moel leuse,  tomate,
mozzarel la ,  provola & fr iar ie l l i

OU

Mini salade caprese
mozarel la  di  bufala ,  tomate,

sauce pesto

Tiramisu 
tradit ionnel  maison

OU

Panna Cotta

OU

Assiette de fromages

OU

Café ou thé gourmand
assort iment de pet i tes

gourmandises

P L A T S
D E S S E RTSEN T R É E S

Les menus présentés  c i-dessus sont  proposés  à  t i t re  d 'exemple e t  d ' inspirat ion .  
Chaque événement  é tant  unique ,  nous concevons avec  vous une of f re  sur  mesure e t  c lé  en main .

Repas assis
à partir  de 35€ HT



C o c k t a i l

L ’ E x p é r i e n c e

Panzerotti
Stick de mozzarella frit
Brochette de mozzarella bil les  & tomates cerises
Brochette artichaut & bil les  de mozzarella
Planche de charcuterie
Planche de fromages
Farandole de pizzas

    (exemple :  Quatre fromages,  Regina,  Margherita)

L E S  P I È C E S  S A L É E S
f a ç o n  t r a i t e u r L E S  P I È C E S  S U C R É E S

Focaccia Nutella
Verrine tiramisu
Verrine pannacotta
Tarte aux fruits

Cette  sé lec t ion es t  donnée à t i t re  indicat i f.  
Nous é laborons des  proposi t ions personnal i sées  e t  adaptons nos c réat ions à  vos  at tentes .

Cocktail  debout
à partir  de 25€ HT



Ils nous ont fait confiance



Contact

ORGANISONS VOTRE PROCHAIN ÉVÉNEMENT

Alexandra GOC
 06 28 24 69 20

 commercial.groupelb@gmail.com

Réponse sous 24h ; Visites sur rendez-vous ; Devis personnalisé gratuit

mailto:commercial.groupelb@gmail.com
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	LA CANTINA
	La Terrasse
	450m²
	Équipements ✓ Wifi ✓ Sonorisation ✓ Écran ✓ Micro ✓ Terrasse



	La Dolce Vita
	La Cantina
	La Cantina accueille dans une ambiance chaleureuse et intimiste, où moulures, photos vintage et lumière tamisée créent un cadre rétro et élégant, à l’abri des regards.
	La salle principale de Villa Sophia mêle charme rétro et confort moderne, baignée de lumière et ponctuée de citronniers qui apportent fraîcheur et ambiance méditerranéenne. Un cadre chaleureux, où l’on se sent transporté en Italie.

	Les animations
	Animations les plus répandues :
	Live Drawing (portraits réalisés en direct par un artiste), spectacle de magie, mentaliste  Photobooth 100% digital pour des souvenirs mémorables.
	Découvrez les bases de la mixologie lors de nos ateliers cocktails.
	Une lecture astrale peut être proposée durant l’événement, offrant à vos invités un moment unique de découverte et d’introspection.
	Accueillis par un croupier-sommelier, les participants testent leurs facultés olfactives et gustatives à travers des jeux autour du vin.
	Découvrez des expériences immersives où vos invités deviennent acteurs d’un scénario vivant.
	Un DJ peut accompagner votre événement et installer une ambiance musicale adaptée à la soirée.
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	Repas assis à partir de 35€ HT
	ENTRÉES
	DESSERTS
	PLATS
	OU
	OU
	OU
	Panna Cotta

	OU
	Assiette de fromages

	OU
	OU
	OU



	Signature
	Les menus présentés ci-dessus sont proposés à titre d'exemple et d'inspiration.  Chaque événement étant unique, nous concevons avec vous une offre sur mesure et clé en main.

	L’Expérience
	Cocktail debout à partir de 25€ HT
	LES PIÈCES SALÉES
	LES PIÈCES SUCRÉES
	façon traiteur



	Cocktail
	Cette sélection est donnée à titre indicatif.  Nous élaborons des propositions personnalisées et adaptons nos créations à vos attentes.
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	Alexandra GOC  06 28 24 69 20  commercial.groupelb@gmail.com



